CHAINES POUR APPLICATIONS SPECIALES - FOURS DE CUISSON DES ALIMENTS
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Chaine P L D2 D6 H S F1 a b c Charge de
N. mm | mm mm mm mm mm mm | mm | mm mm rupture N Notes

W15% | 75 22 45 12 35 43 1175 | 50 50 100.000 | Attaches pliées

w2224 | 100 | 22 60 18 40 43,5 45 50 115.000

W3636 | 100 | 22 18 12 30 43,5 / / 64.000 Sans attaches

W3030 | 100 | 25 60 14 50

w4983 | 100 | 36 65 22 50 75 45 60 190.000

W2784 | 100 | 40 60 18 40 71 58 60 150.000

6
/
575 | / / / 150.000 |  Sans attaches
4
6
6

W5062 | 100 | 40 60 18 40 71 58 50 150.000

WA4034 | 125 | 22 40 12 30 435 | 15 77 80 80.000

WA929R | 125 | 37 | 70 | 20 | 50 78 | 9 | / | 58 | 260000 | Atafessms

Ol N B> lOOC O OB B~

W4543 | 3556 | 49 60 16 40 805 | 1 | 635 | 283 | 140.000
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Chaine P L D2 D5 D6 D7 H S F1 F2 Charge de
N. mm | mm mm mm mm mm | mm | mm | mm mm rupture N Notes
W1368 50 | 115 | 31,75 | 17,12 | 10 9,7 25 3 28 17,1 40.000 o
500CRP | 50 15 31 17 14 10,2 | 25 4 35 19,5 65.000
W3835 75 22 45 24 18 124 | 35 4 44 | 275 120.000
W2467 | 100 | 25 60 26 18 10,2 | 40 5 51 33 135.000
w4858 | 100 | 36 65 | 30,8 22 105 | 50 6 75 / 190.000
W4445 | 152,4| 254 | 64 | 318 25 195 | 50 | 7/5 56 30 150.000
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CUISSON DU PAIN 344 334
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Chaine P. 75x15x32 @R Auto-lubrifiée MECASEC® Température de travail: 250-300°C.
(marque déposée par P.T.F.E. Sarl)

* Chaine avec axes pleins et axes creux tous les ...pas
*** Axes creux tous les 3 pas
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CUISSON DU PAIN
Chaine P. 200x32x42 @R Température de travail: 250-300°C
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CUISSON DES PIZZAS

Chaine P. 100x25x22 ¢B Température de travail: 350-400°C
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